
 
Lunchmeny v.21 

 

 

Prästgatan 18C, Varberg   
0340-20 57 57    
info@prastgatan.se 
@prastgatanvbg Prästgatan 

- En del av Spiseriet 

 

 

Bara idag - 155kr 
 
Måndag 
Helstekt fläskkotlett från Dalsland, vit 
sparris, stekt sallat & rödvinssky 
 
Tisdag 
Helstekt spätta med brynt smör, 
champinjoner från Hakaslätt, pepparrot 
från Fjärås & kokt potatis 
 
Onsdag 
Pannbiff med stekt lök, sky, saltgurka & 
stekt potatis 
 
Torsdag 
Stekt makrill med färskpotatis, grillad 
paprika, tomater från Viken & 
sparrismajonnäs 
 
Fredag 
Rimmad kokt oxbringa med rotfrukter, 
kokt potatis & skummad buljong med 
kruspersilja 
 
Sallad 
Liten sallad med Nobisdressing - 25kr 
 
 
Långlunch, 3 rätter - 395kr 
 
Tartar på innanlår från svensk mjölkko, 
ramslöksmajonnäs, inlagd kålrabbi & 
riven lagrad ost 
   
Ångad lättrimmad torsk, inkokt vit 
sparris, hollandaise med brynt smör & 
kokt potatis 
 
Inkokt rabarber, rabarbersorbet & 
rabarberjos, frostade mandlar & 
myskmadra 
 
 
 

Kanske bara idag 
 
30g. Kalix löjrom med lök, syrad 
grädde & våffla med potatis - 235kr  
 
Tartar på innanlår från svensk mjölkko, 
ramslöksmajonnäs, inlagd kålrabbi & 
riven lagrad ost - 125kr 
 
Ångad lättrimmad torsk, inkokt vit 
sparris, hollandaise med brynt smör & 
kokt potatis - 295kr 
 
Kycklingsallad på majskyckling från 
Munka Ljungby, rostat kycklingskinn, 
knaperstekt bacon, kokt ägg, 
sparrismajonnäs, varbergsgurka & 
skånsk ”parmesan” - 185kr 
 
Fläskschnitzel på kotlett från Dalsland, 
varbergsgurka med yoghurt från 
Wapnö, Prästgatans smaksatta brynta 
smör & pepparrotspotatis - 235kr 
 
Risotto med tomater från 
Stockagården, pinjenötter & dill samt 
lättstekt grön sparris & skånsk 
”parmesan” - 155kr 
 
Inkokt rabarber, rabarbersorbet & 
rabarberjos, frostade mandlar & 
myskmadra - 125kr 
 
Kaffegodis, hallonmarmelad, kola 
smaksatt med myskmadra & liten 
Madeleine - 65kr 
 
 

Till lunchen ingår nybakat 
surdegsbröd, ekologiskt smör, 

kolsyrat/stilla vatten samt kaffe/te & 
kaka 

 
Vänligen meddela om ni har några allergier vi 

bör känna till 


